
SCHEDA PROGETTUALE 
 

Il castagno, l’albero della vita 

  
PROPONENTE  

ASSOCIAZIONE FILIERA DELLA CASTAGNA 

Stazzema (LU), via Don Innocenzo Lazzeri, cf 94008250469 

 

In collaborazione con 

AZ. AGR. GHERARDI CRISTIANA – POMEZZANA (STAZZEMA) 

RISTORANTE SOTTO LA LOGGIA - POMEZZANA (STAZZEMA) 

ASSOCIAZIONE DEI CASTANICOLTORI DELLA LUCCHESIA - LUCCA 

 

 

Richiesta di contributo ai sensi del 
 

AVVISO PUBBLICO 

PER LA CONCESSIONE DI CONTRIBUTI FINALIZZATI 

ALLA REALIZZAZIONE DI INIZIATIVE ED ATTIVITÀ IMMATERIALI 

SENZA SCOPO DI LUCRO, PROPOSTE DA ALTRI SOGGETTI 

PER L’ANNO 2020 
Allegato “A” alla Determinazione dirigenziale del Direttore n. 34 del 4 giugno 2020 

 

All’attenzione del  Parco Regionale delle Alpi Apuane 
 

 
PREMESSA 
 

 Il progetto ha il fine di far conoscere ai visitatori del parco l’importanza storica, 

paesaggistica ed ecologica dei castagneti da frutto (localmente selve). Si cercherà 

quindi di affrontare il tema della castanicoltura sotto vari aspetti nel corso di quattro 

diverse iniziative. Il fulcro della proposta è rappresentato dalla presentazione della 

castagna quale fonte di cibo e quindi come base per la preparazione di piatti e 

prodotti tipici del territorio del Parco.  

 

 

SCOPRIAMO LE SELVE, I LORO PRODOTTI, IL LAVORO DELL’UOMO 
 

 La prima iniziativa si terrà nel mese di ottobre 2020 e prevede una escursione 

che si svolgerà all’interno delle aree di parco e contigue. L’escursione partirà dalla 

zona a monte di Casoli (Camaiore), per raggiungere la loc. San Rocchino e indi 

Pomezzana. A Pomezzana saranno visitati i castagneti, un metato in cui si sta 

effettuando l’essiccazione) ed il percorso didattico Canal Verde. Dopo la visita e il 
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pranzo si terrà un incontro/conferenza sul tema “la castanicoltura in montagna ieri e 

oggi”. Si prevedono due relatori. 
 

 La seconda iniziativa sarà ancora in ottobre e si svolgerà nei comuni di 

Pescaglia e Stazzema. Un gruppo si ritroverà in mattinata in frazione Pascoso 

(Pescaglia) e dopo aver visitato un castagneto si porterà a piedi, accompagnato da una 

guida ambientale, a Pomezzana, dove ci sarà un convivio con mondine e vino e una 

breve conferenza sulla cucina tipica delle Apuane ed in particolare sull’utilizzo delle 

castagne nella tradizione alimentare locale.  
 

La terza iniziativa sarà la festa della battitura e si terrà nel novembre 2020. Si 

potrà assistere alla  battitura delle castagne con l’utilizzo di una macchina storica 

risalente alla prima metà del XX secolo. Al termine della battitura 

incontro/conferenza sulla storia dei metodi di battitura nelle aree ligure e toscana. Si 

prevedono due relatori. 
 

 La quarta iniziativa sarà la festa della farina, che si terrà nel dicembre 2020. Si 

proporrà un assaggio guidato della farina di castagne ed al termine un 

incontro/conferenza sulle varietà (cultivar) di castagno tipiche delle Apuane (si 

prevede un relatore). L’assaggio guidato sarà condotto da assaggiatori che hanno 

preso parte al corso di assaggio tenutosi nello scorso autunno/inverno e organizzato 

dalla Associazione dei Castanicoltori della Lucchesia con il supporto della Camera di 

Commercio di Lucca.   
 

 

 

COPERTURA FINANZIARIA 
 

AZIONE COSTO IN EURO 

Per guida ambientale (escursione ottobre 2020)  360 

Per relatori conferenze * 870 

Per operatore che introdurrà il gruppo alla battitura ** 145 

Per compenso assaggiatori *** 290 

Spese generali e di progettazione 500 

Spese per materiale pubblicitario 500 

Spese per prodotti alimentari da distribuire gratuitamente 

(castagne per caldarroste e farina per assaggio) 

335 

 

TOT.  

 

3000 

 

* si prevede un costo pari a mezza giornata di tariffa media di guida ambientale per 

ciascun relatore; in totale i relatori saranno sei. 

** si prevede un costo pari a mezza giornata di tariffa media di guida ambientale 

*** si prevede l’intervento di tre assaggiatori al costo di mezza giornata di tariffa 

media di guida ambientale  
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DATI NECESSARI ALL’ESPRESSIONE DI UNA VALUTAZIONE CORRETTA 

RISPETTO AI CRITERI DEL BANDO 
 

Nella successiva tabella sono indicate le corrispondenze del nostro progetto con i 

criteri di ponderazione previsti dal bando 

 

criteri di ponderazione cui il nostro progetto corrisponde note 

sede del richiedente nell’area parco o nell’area contigua, con 

priorità per la prima condizione 

Il richiedente ha 

sede in area contigua 

più lunga tradizione e maggior numero di edizioni della stessa 

iniziativa/attività, svolte in passato in collaborazione con 

l’Ente Parco 

Menù a km “0”; 

Percorso didattico in 

loc. Canalverde a 

Pomezzana;  

programma contenente un maggior numero di 

iniziative/attività, nonché sviluppato su più giorni in 

calendario 

Si svolgeranno 

iniziative su varie 

giornate nei mesi di 

ottobre, novembre e 

dicembre 

preferenza all’area parco rispetto all’area contigua e 

quest’ultima rispetto ad aree esterne ai perimetri dell’area 

protetta genericamente intesa, come luogo di svolgimento 

Il progetto si svolge 

in area parco e 

contigua  

più località di svolgimento e in più comuni dell’area parco e 

contigua 

Il progetto si svolge 

in varie località del 

comune di Stazzema 

ed in minima parte 

nel comune di 

Camaiore 

collegamento con iniziative ed attività proprie dell’Ente Parco 

o patrocinate dallo stesso 

Progetto in linea con 

le finalità del Parco 

e con l’iniziativa 

CETS  

progetto esplicitamente inserito tra le azioni della CETS 

dell’Ente Parco 

L’azienda partner  

“Ristorante Sotto la 

Loggia di 

Pomezzana è inserita 

nel progetto CETS  

progetto che intende ulteriormente sviluppare, al proprio 

interno, l’azione CETS 

 

A13 “Cibiamoci di Parco” 
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